KAFETERYA ISLETMECILIGI (i¢kisiz)

Kafeterya Isletmeciligi (Igkisiz) faaliyetinde kapali alan en az 60 m? olmalidir.

GEREKEN BELGELER

Adli Sicil Kayd1 Belgesi

imza Sirkiileri (fotokopi) (sahis isletmesi ise gerekli degildir)

Ticaret Sicil Gazetesi (fotokopi) (sahis isletmesi ise gerekli degildir)

Vergi Levhasi (fotokopi)

Ticaret Sicil Kayit Belgesi veya Esnaf Sicil Kayit Belgesi (forokopi)

Tapu (fotokopi)

Yap1 Kullanma izin Belgesi (iskan)(fotokopi)

Kira Sozlesmesi (tapuda adi gegen miilk sahibi/sahipleri ile yapilmalidir)(isyeri kiralik ise gereklidir)

isyeri Krokisi (vetkili bir kisiye cizdirilmelidir, tizerinde uzunluk olgiileri, m? toplamu, ¢izen kisinin kagesi ve imzast bulunmalidir)

itfaiye Uygunluk Raporu (4lanya Belediyesi Numarataj Servisi'nden alinacak numarataj yazisi ile birlikte Itfaiye Miidiirliigii'ne
basvurulacak)

ASAT isyeri Acma Ruhsati Goriis Belgesi (4lanya Belediyesi Numarataj Servisi'nden alinacak numarataj yazis ile birlikte Asat Alanya
Sube Miidiirliigii 'ne basvurulacak)

Giivenlik Kameralar1 ve Kayit Sistemi (700 TVL IR LED dis mekan kameras: ya da 1080 HP HD dis mekan kamerasi)

Bay ve Bayan Tuvaleti bulunmalidir (Bedensel engellilerin de kullanabilecegi sekilde diizenlenmelidir)




T.C.
ALANYA BELEDIYESI

SIHHi YONDEN UYGUNLUK KONTROL FORMU

(KAFETERYA ISLETMECILIGI)

YAPI KRITERLERI
Mutfakta tavana kadar fayans mevcut mu ? Evet () Hayir ()
Yerler kolay yikanabilir mi ? Taban seramik kapli m1 ? Evet () Hayir ()
Aydimlatmalar korumali yapilmis m1 ? Evet () Hayir ()
Zemin su giderleri temizlenebilir ve agik m1 ? Evet () Hayir ()
Disari agilan kapi, pencere telli mi ? (sinek ve hagere i¢cin onlem alinmis mi ?) Evet () Hayir ()
Davlumbaz mevcut mu ? (her pisirme alaninda, ocaklarin tizerinde bulunmalidir) Evet () Hayir ()
Mutfak sicakligini 25 °C'de tutacak klima tertibati mevcut mu ? Evet () Hayir ()
Bulasik yikama yeri ayr1 m1 ? Evet () Hayir ()
EKiPMAN VE DONANIM KRiTERLERI
Sanayi Tipi Bulagik Makinesi mevcut mu ? Evet () Hayir ()
Yag tutucu meveut mu ? (bulasik yikama boliimiinde) Evet () Hayir ()
60 °C’ de sicak su saglayan su tertibatt mevcut mu ? (sofben, giines enerjisi) Evet () Hayir ()
Kapasiteye gore soguk hava, derin dondurucu, sogutucu mevcut mu ? Evet () Hayir ()
Calisma tezgahlari, dolap ve raflar temizlenebilir malzeme mi ? (paslanmaz ¢elik ) Evet () Hayir ()
Mutfakta ¢ift lavabo mevcut mu ? Evet () Hayir ()
Mutfakta sicaklik kontrol sistemi i¢in termometre mevecut mu ? Evet () Hayir ()
Kuru erzaklar i¢in raf, saklama kabinda depolama gibi ¢dziimler bulunmus mu ? Evet () Hayir ()
Cig et irtinleri, pigmis gidalar ve meyve - sebzeler i¢in ayr1 tezgah, bigak meveut mu ? Evet () Hayir ()
Raflara diizenli yerlesim yapilmig m1 ? Zemine temas eden iiriin engellenmis mi ? Evet () Hayir ()
Yangin ve can giivenligi onlemleri alinmis m1 ? Evet () Hayir ()
Acil miidahaleler igin ilk yardim dolab1 mevcut mu ? Evet () Hayir ()
Elektrik prizleri sudan korumali m1 ? Evet () Hayir ()
TUVALET VE LAVABO KRITERLERI
Tuvalet duvarlari en az 1,5 m. fayans kapli m1 ? Kalan duvarlar yikanabilir mi ? Evet () Hayir ()
Zemin seramik kapli m ? Evet () Hayir ()
Tuvaletlerin yaninda sicak - soguk su bulunan el yikama lavabolari bulunuyor mu ? Evet () Hayir ()
Lavabolarda s1vi sabun, kagit havlu ve kurutma makineleri mevecut mu ? Evet () Hayir ()
Tuvalet kapilar yiyecek iiretilen boliime dogrudan agilmayacak sekilde mi ? Evet () Hayir ()
Tuvaletler engellilerin kullanimina uygun mu ? Evet () Hayir ()
TEMIZLIK, HIJYEN VE PERSONEL KRITERLERI
Mutfak personellerinde beyaz onliik ve kep kullanimi var mi ? Evet () Hayir ()
Servis personellerinin isletmece belirlenmis tek tip kiyafetleri meveut mu ? Evet () Hayir ()
Personelin sag, sakal ve tirnak temizligi uygun mu ? Evet () Hayir ()
Copler kovalar basmali m ? Evet () Hayir ()
Mutfakta yonlendirme ve ikaz levhalari bulunuyor mu ? Evet () Hayir ()
Kizartmalik atik yaglar i¢in lisansh bir firma ile anlagsma yapilmis mi ? Evet () Hayir ()
Mutfakta ¢alisan personel hijyen konulu egitim almig m1 ? Belgesi mevcut mu ? Evet () Hayir ()




